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WeiBBburgunder trocken
Edition Caleche

Lage:
Anbaugebiet:
Bodenart:

Restzucker:
Gesamtsaure:

Alkohol:

Trinktemperatur:

Allergene:

Vinifikation:

Geschmack:

WEINGUT KOLB

Kirchheimer Romerstral3e
Pfalz
Loss-Lehmboden

4,0g/I
4,6 g/L
12,5 %Vol.

8 -10°C
Sulfite

Unsere Weil3burgunderreben wachsen auf einem
mittelschweren  Losslehmboden; die ideale
Voraussetzung fir eine intensive Frucht mit einer
aromatisch-milden Sdure. Bei der mehrstiindigen
Maischestandzeit im Kuhlhaus werden die
intensiven Aromastoffe aus der Beerenschale
gelost.

Der Weilburgunder zeichnet sich durch intensive
Birnen- und Vanillearomen aus. Auch am Gaumen
sind die Birnenaromen noch lange wahrnehmbar.
Die milde Sdure verschafft einen weichen
Geschmack auf der Zunge.
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